
Załącznik nr 4 do oferty

MIĘSO I WĘDLINY

1.  

Boczek wędzony wieprzowy B/K ( wędzony, 

parzony, marynowany w soli, czosnku, ziela 

angielskiego, liścia laurowego i majeranku ) -  

produkt polski

kg 75

2.  
Filet z kurczaka gat. 1 - produkt chłodzony a 

nie mrożony, produkt polski
kg 600

3.  
Filet z indyka gat. 1  produkt chłodzony a nie 

mrożony, produkt polski
kg 300

4.  Łopatka wieprzowa B/K gat. 1 - produkt polski kg 500

5.  Szynka wieprzowa B/K gat. 1 - produkt polski kg 500

6.  Kości schabowe gat. 1 -produkt polski kg 200

7.  Korpus z skrzydłem gat. 1 - produkt polski kg 200

8.  Schab B/K gat. 1 - produkt polski kg 200

9.  Słonina B/S gat. 1 - produkt polski kg 100

10.  

Kiełbasa żywiecka mini ( kiełbasa wieprzowa, 

wędzona, pieczona podsuszana, do 

wyprodukowania 100 g zużyto 115 g mięsa ) - 

produkt polski

kg 6

11.  Polędwia Roztoczańska - produkt polski kg 6

12.  Schab wędzarza -produkt polski kg 6

13.  
Parowki z szynki ( zawartość mięsa z szynki 

90 % ) - produkt polski
kg 25

cena 

jednostkowa 

brutto

wartość bruttojm.
szacunkowa 

ilość
Lp. Przedmiot zamówienia - opis



14.  
Polędwica drobiowa ( z piersi kurczaka z 

naturalnymi przyprawami ) - produkt polski
kg 6

15.  

Kiełbasa wiejska ( do wyprodukowania 100 g 

kielbasy zużyto canajmniej 106 g mięsa ) - 

produkt polski

kg 15

16.  Rolada Krotoszyńska - produkt polski kg 6

17.  Kurczak cały gat. 1 -produkt polski kg 200

18.  Udziec z kurczaka gat. - 1 produkt polski kg 200

19.  Pałka z kurczaka - produkt polski kg 30

20.  
Udziec wołowy bez kości gat.1 - produkt 

polski
kg 30

 RAZEM

Razem wartość brutto słownie: ………………………………………………………………………………………………

Ofertę sporządził/a: ...............................................

Data:…....................................................................


